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PARTE 1 (SOLICITANTE)

DADOS DO CAMPUS PROPONENTE

1- Campus

Itajai

2-Enderego

Telefone/fax
CNPJ

Av. Abrado Jodo Francisco, 3.899 — Ressacada
Endereco Provisoério: Rua Tijucas, 55-Centro
(47) 3290-1200/

11.402.887/001-60

3- Complemento

CEP 88.301.360

www.itajai.ifsc.edu.br

4- Departamento

Departamento de Ensino, Pesquisa e Extensao

Coordenadoria de Recursos Naturais e Produgao
Alimenticia

5- Parceria Sim
6-Razao social CIDASC
7-Esfera administrativa Estadual
8-Estado/Municipio ltajai - SC

9-Endereco /telefone/site

Rua Jodo Bauer, 345

Centro Itajai — SC

Caixa Postal 83

CEP: 88.301-500

Fone: (0 xx) 47 3348-8602

Fone/Fax: 047 — 3348.2108/3348- 3426
e-mail: itajai@cidasc.sc.gov.br
www.cidasc.sc.gov.br

10- Responsavel

Pedro Sesterhein.

DADOS DO RESPONSAVEL PELO PROJETO DO CURSO

11-Nome do responsavel pelo projeto

Mathias Alberto Schramm

12-Contatos

mathias.schramm@ifsc.edu.br
(47) 9117-7576



mailto:itajai@cidasc.sc.gov.br
mailto:mathias.schramm@ifsc.edu.br

Parte 2 (aprovagao do curso)

DADOS DO CURSO

Formacao Continuada: Introducdo ao Monitoramento de
13-Nome do curso . . \
Algas Nocivas e Ficotoxinas
14-Eixo tecnolégico Recursos Naturais
15- Forma de Oferta Formacao Continuada
16- Modalidade Presencial
17-Carga horaria total 40 horas-relégio

PERFIL DO CURSO

18- Justificativa do curso:

A aquicultura envolve a atividade de cultivo de organismos aquaticos e sua origem
data de aproximadamente 4 mil anos atras na China. Hoje a aquicultura representa 18%
de toda a producéo de pescado do mundo e 47% de todo o pescado destinado ao
consumo humano, movimentando 78,8 bilhdes de ddlares em 2006. Enquanto a pesca
(captura) cresce em média 3% ao ano, a aquicultura mundial vem crescendo 7% ao ano
ha pelo menos uma década (MPA, 2010). Esta atividade pode ser desenvolvida em aguas
epicontinentais (rios, lagos, represas, etc.) ou em aguas marinhas (lagoas, enseadas,
baias, etc.). Na aquicultura continental destaca-se, principalmente, o cultivo de peixes
(piscicultura) destinado tanto para o abate (producdo alimenticia) como para a
ornamentagao (aquariofilia). Na aquicultura marinha (maricultura) destacam-se os cultivos
de moluscos (malacocultura), de crustaceos (carcinocultura) e de peixes (piscicultura)
destinados principalmente ao consumo humano.

A aquicultura atualmente apresenta-se como uma das principais fronteiras da
exploragdo do meio aquatico para a produgcao de alimentos. No Brasil, surgiu como uma
fonte de renda alternativa para as comunidades de pescadores artesanais que sofriam
com a competicdo desigual pela pesca industrial. Porém hoje a aquicultura nacional
impbe-se como uma atividade econdmica sdlida e em franco crescimento, batendo
recordes, ano apos ano, seja na produgao, seja no volume de investimentos destinado ao
setor. Santa Catarina foi um dos principais estados brasileiros que investiram nesta
atividade, iniciada na década de 1990 e que desde 2005 produz mais de 95% da
producao nacional de moluscos cultivados (Santos et al., 2011). Em 2007 existiam 104
produtores de moluscos distribuidos em 62 parques aquicolas somente na cidade de
Floriandpolis, gerando mais de 2.500 empregos diretos e indiretos em toda a regiao.

O crescimento da producéo nacional de pescados no periodo entre 2003 e 2009 foi
de 25,2%, impulsionado pela grande expansao da aquicultura marinha que cresceu 43,8%
entre 2007 e 2009, devido ao apoio e incentivo do governo federal em parcerias com o0s
estados e municipios (MPA, 2010).

O Estado de Santa Catarina, a primeira unidade da federagdo a implantar um
programa de monitoramento das areas de produg¢ao aquicola em parceria com 0 governo
federal, monitora os principais sitios de produgdo de moluscos marinhos do litoral. Santa



Catarina encontra-se hoje na vanguarda deste processo, fomentando e subsidiando os
gestores nacionais com informagdo, infraestrutura e suporte técnico com qualidade
internacional.

Atualmente um dos principais entraves da aquicultura brasileira encontra-se na
caréncia de mao de obra especializada em diversos setores da cadeia produtiva, com
destaque para as areas de controle sanitario, infraestrutura de producédo, mecanizacao da
producao e do beneficiamento dos produtos.

Com a publicagédo da Instru¢do Normativa Interministerial n°® 07, de 8 de maio de
2012, que institui o Programa Nacional de Controle Higiénico Sanitario de Moluscos
Bivalves, o monitoramento de microrganismos contaminantes e de biotoxinas marinhas
em moluscos bivalves se tornou obrigatério em todo o territério nacional, sendo
indispensavel a capacitagao dos profissionais que atuam nos 6rgaos oficiais, privados, ou
outros profissionais do campo de atuagao de controle sanitario animal de todo o pais, uma
vez que esta € uma nova atribuicdo desses profissionais de acordo com a Instrucio
Normativa.

O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia de Santa Catarina —
Campus ltajai - conta com corpo docente qualificado na tematica e abriga o Laboratério
de Pesquisa e Monitoramento de Algas Nocivas e Ficotoxinas- Lab-ANF (DOU, 2012). O
laboratério € referéncia na Rede Nacional de Laboratérios do Ministério da Pesca e
Aquicultura- RENAQUA, e é responsavel pelas analises do monitoramento de algas
nocivas e ficotoxinas no Estado. O curso sera ministrado no ambito do Lab-ANF com a
participacao dos profissionais envolvidos nas atividades do laboratdrio.

19- Objetivos do curso

19.1- Objetivo geral

» Capacitar profissionais que atuam nos 6rgaos oficiais de controle sanitario animal,
ou outros profissionais que pretendam atuar em programas de monitoramento de
algas nocivas e ficotoxinas.

19.2- Objetivos especificos

* Fornecer subsidios tedricos e praticos para a capacitacao dos participantes para
coleta, armazenamento e transporte de amostras;

* Fornecer subsidios tedricos e praticos para o reconhecimento dos principais grupos
de algas produtoras de toxinas e os fatores oceanograficos que condicionam sua
ocorréncia;

* Apresentar as metodologias correntes de analises de ficotoxinas para efeitos de
cumprimento da INI 07, de 8 de maio de 2012,

* Introduzir conteudos basicos necessarios para analises e interpretagcdo dos
resultados de programas de monitoramento de algas nocivas e ficotoxinas.

PERFIL PROFISSIONAL DO EGRESSO

20- Competéncias gerais:

Ao final do Curso, o profissional tera desenvolvido as seguintes competéncias:
* Reconhecer os processos que condicionam a ocorréncia de algas nocivas em



areas de cultivo e sera capaz de coletar, acondicionar e transportar, de forma apropriada,
amostras destinadas a programas de monitoramento de algas nocivas e ficotoxinas;

* Reconhecer os principais métodos de anadlise de ficotoxinas e algas nocivas
com vistas a IN n° 07 e podera interpretar os resultados obtidos nas analises de
ficotoxinas dos programas de monitoramento;

« Agir de forma a minimizar os prejuizos causados para ocorréncia de algas
nocivas e a contaminagao de moluscos bivalves por ficotoxinas.

21- Areas de atuacao do egresso

O egresso podera atuar no controle de qualidade nas areas da Maricultura,
Aquicultura e producéo pesqueira em geral.

Além disso, os profissionais abaixo relacionados (Ocupac¢des/CB0O-2012) poderao
utilizar os conhecimentos desenvolvidos durante o curso:

3201 Técnicos em biologia;

« 3213 Técnicos em aquicultura;

3912 Técnicos de controle da producgao;

* 3252 Técnicos em producgao, conservacao e de qualidade de alimentos;
» 3522 Agentes da saude e do meio ambiente;

« 6301 Supervisores na area florestal e aquicultura;

» 6310 Pescadores polivalentes;

* 6311 Pescadores profissionais artesanais de agua doce;
* 6312 Pescadores de agua costeira e alto mar;

* 6313 Criadores de animais aquaticos;

* 6314 Trabalhadores de apoio a pesca;

* 2030 Pesquisadores das ciéncias biologicas;

* 2149 Engenheiros de produgao, qualidade e segurancga;
* 2211 Bidlogos e afins;

» 2233 Veterinarios e zootecnistas.

ESTRUTURA CURRICULAR DO CURSO

22- Matriz curricular

Componente curricular Carga
horaria

Biologia e ecologia de algas e moluscos 8

Técnicas de coleta, armazenamento e transporte de amostras 8

Sindromes relacionadas a ficotoxinas, principais grupos quimicos e 20

métodos de analise

Instrugdo Normativa Interministerial n® 07 e interpretacdo de dados do 4

programa de monitoramento de algas nocivas e ficotoxinas

23 - Componentes curriculares

| Unidade |Biologia e ecologia de algas e de moluscos




Curricular

Turno:
A definir

Dia da semana: a definir

Hora: a definir 40h

Carga Horaria: 8 h

Competéncias

Compreender os fatores condicionantes da ocorréncia de algas nocivas;
Reconhecer os principais grupos de algas nocivas marinhas;
Compreender a biologia e ecologia dos moluscos bivalves e mecanismos de

contaminagédo e depuragéao de ficotoxinas.

Habilidades

Relacionar os fatores que afetam a ocorréncia de algas e como os principais grupos
respondem a esses fatores.

Relacionar a ocorréncia de algas nocivas com a contaminagao de moluscos bivalves e
avaliar a extenséo do problema.

Bases tecnolégicas

Taxononia, biologia e ecologia de microalgas;
Biologia e ecologia de moluscos bivalves;
Efeitos nocivos causados por microalgas.

Unidade
Curricular

Técnicas de coleta, armazenamento e transporte de amostras

Turno:
A definir

Dia da semana: a definir

Hora: a definir 40 h

Carga Horaria: 8 h

Competéncias

Identificar areas para coletas representativas;

Conhecer os procedimentos e equipamentos para coletas quantitativa e qualitativa de
microalgas;

Conhecer os procedimentos para coleta representativa de moluscos bivalves;

Conhecer os procedimentos para fixagdo, armazenamento e transporte de amostras para
analises de algas nocivas e ficotoxinas.

Habilidades

Coletar de forma apropriada amostras representativas de algas nocivas e moluscos para
analise de ficotoxinas, bem como fixar ou armazenar as amostras até que sejam
analisadas.

Bases tecnolégicas

Caracterizagdo oceanografica da coluna da agua do ambiente de cultivo;
Técnicas de coleta e preservagao de microalgas e moluscos bivalves.

Unidade
Curricular

Sindromes relacionadas a ficotoxinas, principais grupos quimicos e métodos de
analise

Turno:

Dia da semana: a definir | CargaHorariaz:20h | 40h




a definir

Hora: a definir

Competéncias

Conhecer as principais sindromes associadas ao consumo de moluscos bivalves
contaminados com ficotoxinas, suas carateristicas, origens e sintomas associados;
Identificar os grupos quimicos das principais ficotoxinas envolvidas na intoxicagédo de seres
humanos;

Conhecer métodos biolégicos e quimicos para ensaios objetivando a determinagdo dos
niveis de contaminagéo de ficotoxinas em moluscos.

Habilidades

Reconhecer casos de intoxicagdo de consumidores por ficotoxinas;

Proceder com analises a fim de identificar as principais sindromes de intoxicagdo de
consumidores;

Identificar e operar ferramentas de coleta de agua, fitoplancton e moluscos;

Avaliar riscos de intoxicagao a partir da analise de amostras de moluscos bivalves.

Bases tecnolégicas

Ficotoxinas marinhas, epidemiologia da intoxicagao.

Unidade | Instrucdo Normativa Interministerial n® 07, interpretacdo de dados de programa de
Curricular | monitoramento e procedimentos de gestdo de crise

Turno: Dia da semana: a definir Carga Horaria: 4 h 40 h

A definir Hora: a definir

Competéncias

Conhecer os aspectos normativos relativos a presenca de ficotoxinas em moluscos
bivalves;

Interpretar dados considerando as ficotoxinas presentes, grau de contaminacdo e agente
causador;

Conhecer os procedimentos de gerenciamento de crises, com identificacdo dos atores
envolvidos;

Conhecer os procedimentos para interrupgao e liberagdo do consumo de moluscos antes e
apos um evento de contaminagao.

Habilidades

Aplicar procedimentos para atender a Instru¢do Normativa Interministerial n.°07 de 2012;

Gerenciar eventos de contaminagdo a fim de eliminar riscos para consumidores e
minimizar perdas para os produtores.

Bases tecnolégicas

Instrugdo Normativa Interministerial MPA/MAPA n°07 de 08 de maio de 2012.

METODOLOGIA E AVALIAGAO




24 - Avaliagcao do processo de ensino e aprendizagem

A avaliacdo acontecera durante o processo por acompanhamento das
competéncias desenvolvidas de forma sistematica continua, com observagdo das
habilidades praticas e tedricas adquiridas por meio da interacdo professor aluno. A
avaliacdo sera realizada também, ao final de cada mddulo, por meio de aplicacdo de
questionarios.

Os registros das avaliagcdes sao feitos de acordo com a nomenclatura que segue:

« E — Excelente;
« P - Proficiente;
- S - Satisfatorio;
« | - Insuficiente.

O registro, para fins de documentos académicos, sera efetivado ao final do curso,
considerando os resultados obtidos a cada mddulo, apontando a situagao do aluno no que
se refere a constituicdo de competéncias. Para tanto, utilizar-se-a a nomenclatura:

« A - (Apto): quando o aluno tiver obtido as competéncias;
- NA - (Nao Apto): quando o aluno ndo tiver obtido as competéncias.

A recuperacdo de estudos devera compreender a realizacdo de novas atividades
pedagdgicas no decorrer do periodo do proprio curso, que possam promover a
aprendizagem, tendo em vista o desenvolvimento das competéncias.

Para fins de aprovagao é considerado APTO, o aluno que atingir, no minimo,
SATISFATORIO em todas as competéncias, bem como frequéncia igual ou superior a
75% (setenta e cinco por cento) das aulas.

25 - Metodologia

As estratégias de ensino levardo em conta a possibilidade de desencadear
atividades que criem um clima propicio a interpretacéo, a indagacao, a problematizacéao, a
analise, a discusséao, a aplicacao, favorecendo a ativacdo dos conhecimentos do aluno e
fornecendo subsidios tedricos e praticos para a capacitagdo dos sujeitos que atuam ou
pretendem atuar neste campo profissional.

Objetivando a formacao profissional e a constituicdo do cidadao, as acdes e os
meios de ensino buscardo contemplar o contexto dos sujeitos envolvidos, pressupondo o
seu comprometimento no processo pedagdgico.

Para tal, serdo utilizadas estratégias diversificadas, centradas na construgdo do
conhecimento pelo aluno. As aulas tedricas e praticas serdao desenvolvidas dentro de
critérios metodoldgicos, combinando aulas expositivas dialogadas, recursos audio-visuais,
palestras, discussao em grupo, seminarios, visitas técnicas e atividades em laboratorio.

ESTRUTURA NECESSARIA PARA O FUNCIONAMENTO DO CURSO

26 - Instalagao e ambientes fisicos / equipamentos, utensilios e materiais
necessarios para o pleno funcionamento do curso:

Recursos Materiais Detalhamento

1 (uma) sala de aula + 30 (trinta) cadeiras e carteiras para os alunos;
1 (uma) mesa para o professor;
+ 1 (uma) cadeira para o professor;
1 (um) quadro;
1 (uma) tela para projecao;
1 (um) projetor de multimidia;




« 1(um) ponto de rede (internet).

« Com disponibilidade de uma manha, para
deslocamento entre o Campus Itajai e a
enseada de Armacdo do Itapocoroy e uma
tarde para visita ao Laboratério de
Cromatografia da EPAGRI.

Onibus com motorista para as
visitas técnicas

« Com disponibilidade de uma manha para
amostragem na enseada da Armacdo do
Itapocoroy

Embarcacédo com condutor com
capacidade para 12 pessoas

Material didatico * 1.000 (mil) fotocopias de material didatico.

uma) balanga;

um) evaporador rotatério;

um) homogeneizador para tecidos;
um) banho de ultrassom;

(uma) chapa aquecedora;

* 10 (dez) tesouras;

* 10 (dez) pingas;

* Vidraria basica de laboratério.

(
(
(
(

1

1

e 1
Equipamento de laboratério :]‘

* 40 (quarenta) camundongos tipo sui¢o fémeas

Camundongos com peso entre 18 e 21 g.

* 1 (um) litro de HCI, 0,1N;
Reagentes * 10 (dez) ml de solugéo tween 80%;
¢ 1 litro de acetona;

* Filtros de papel.

27- Corpo docente necessario para funcionamento do curso (area de atuacao e
carga horaria):

Area Nome CH
Mathias Alberto DE
Schramm
Docentes -3
Eecursps Thiago Pereira Alves DE
aturais
Luis Antonio de DE
Oliveira Proenca
Diretor Geral Diregdo Geral | Widomar Pereira DE
Carpes Junior
Chefe do DEPE Chefia de Carlos Alberto Souza DE
Departamento
de Ensino

Pesquisa e




Extensao
TAE-DEPE Débora Magna Santos 40
Costa de Souza
Bibliotecaria- | Christiane Borinelli 40
DEPE
Assistente de | Fernanda Rodrigues 40
Técnico Alunos-DEPE | Fernandes
Administrativo - 5 _ _
Registro Diego Pacheco 40
Académico
-DEPE
Orientadora Sueli Maria Furtado 40
Educacional- | Lima
DEPE

Parte 3 (autorizagcao da oferta)

28 - Justificativa para oferta neste Campus:

Além dos argumentos mencionados anteriormente (justificativa do curso), o
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Santa Catarina — Campus lItajai -
conta com corpo docente qualificado na tematica e abriga o Laboratorio de Pesquisa e
Monitoramento de Algas Nocivas e Ficotoxinas- Lab-ANF (DOU, 2012). O laboratério é
referéncia na Rede Nacional de Laboratorios do Ministério da Pesca e Aquicultura-
RENAQUA e é o responsavel pelas analises do monitoramento de algas nocivas e
ficotoxinas no Estado.

29 - Itinerario formativo no contexto da oferta/campus:

Situando-se no Eixo Tecnolégico de Recursos Naturais, o curso articula-se com o
Técnico em Aquicultura e com o Técnico em Pesca oferecidos pelo campus, bem como
com o FIC de Producao de Peixes Ornamentais.

30 - Frequéncia da oferta:
O curso sera oferecido duas vezes por semestre ou conforme a demanda.

31 - Periodicidade das aulas:

As aulas serao ministradas por 8 horas semanais (de segunda a sexta-feira -
matutino: 8:00 as 12:00 horas e vespertino: 13:00 as 17:00 horas). O curso podera ser
oferecido em uma unica semana, dependendo da demanda.

32 - Local das aulas:
Aulas tedricas e praticas no IFSC — Campus ltajai — Rua Tijucas, 55 Centro.
Atividades extra-classe na praia da Armacao de Itapocoroy, municipio de Penha-
SC.

33 -Turno de funcionamento, turmas e numero de vagas:



Semestre letivo Turno Turmas Vagas Total de vagas

2012/2 Matutino e/ou 2 30 60
vespertino

34 - Publico-alvo na cidade/regiao:

O curso é destinado aos profissionais de 6rgdos de controle sanitario animal, de
vigilancia sanitaria ou de fiscalizagcdo ambiental com atuagcédo na area de aquicultura, ou
ainda aos profissionais que pretenderem atuar em programas de monitoramento de algas
nocivas e ficotoxinas.

35 - Pré-requisito de acesso ao curso:

Os participantes do processo seletivo devem possuir conhecimentos minimos em
recursos haturais (comprovado por declaragdo do participante ou da instituicdo de
origem), ensino médio completo até a data da realizagdo da matricula e,
preferencialmente, atuar nas areas de interesse do curso.

36 - Forma de ingresso:

O processo seletivo ocorrera com a aplicacédo de um questionario sécio-econémico
com o intuito de avaliar os candidatos que apresentam maior vulnerabilidade social e
maior necessidade de ingresso no referido curso.

37 - Caso a opgao escolhida seja analise socioeconémica, deseja acrescentar
alguma questao especifica ao questionario de analise socioeconémica?
- Se trabalha ou possui experiéncia na area de ciéncias agrarias, biologicas,
veterinaria, ciéncias exatas da terra e do mar;
* Se possui formagao profissional em alguma das areas correlatas.

38 - Corpo docente que ira atuar no curso:

Area Docente Conhecimento CH

Recursos Naturais Luis Antonio Proengca | Algas Nocivas e DE
Ficotoxinas

Recursos Naturais Mathias Alberto Algas Nocivas e DE

Schramm Ficotoxinas

Recursos Naturais Thiago Pereira Alves Equipamentos e DE
procedimentos de
coleta
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12.1 Basica (utilizada em todas as unidades curriculares do curso)
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