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DADOS DO CAMPUS PROPONENTE
1 Campus: Itajai

2 Endereco/CNPJ/Telefone do campus: Av. Vereador Abrahdo Jodo Francisco, 3899 - Bairro Ressacada
3 Complemento:

4 Departamento: Departamento de Ensino Pesquisa e Extenséo

DADOS DO RESPONSAVEL PELO PROJETO DO CURSO

5 Nome do responsavel pelo projeto: Laura Pioli Kremer
6 Contatos: laura.kremer@ifsc.edu.br
7 Nome do Coordenador do curso: Rodrigo Otavio de Macedo Gomes

8 Contato/ Regime de trabalho/ Curriculo Lattes: rodrigo.gomes@ifsc.edu.br/DE/
http://lattes.cnpq.br/5240331050510036

Parte 2 (aprovacao do curso)

DADOS DO CURSO

9 Nome do curso: Técnico em Recursos Pesqueiros
10 Eixo tecnoldgico: Recursos Naturais

11 Forma de oferta: Concomitante
12 Modalidade: Presencial



13 Carga horéria total: 1000h
Horéario do curso: Segunda a sexta-feira, das 19 as 22h; esporadicamente aos sabados

PERFIL DO CURSO

14 Justificativa do curso:

Os Institutos Federais sdo institui¢des de ensino voltadas a oferta de educacdo profissional e
tecnoldgica, foram instituidos e sdo regulamentados pela Lei n° 11.892, de 29 de dezembro de 2008.
Tém como principal meta a formacéo e qualificacdo de cidaddos com vistas na atuagédo profissional
nos diversos setores da economia, considerando 0s aspectos socioecondmicos regionais. Neste
contexto faz-se essencial a implantacdo de novos cursos nas areas em que a necessidade de
profissionais capacitados e habilitados se faz presente. Dentre essas areas, destacam-se a extragéo,
cultivo e beneficiamento de recursos pesqueiros, atividades econbmicas de destaque no Brasil.
Atualmente, o Brasil ocupa a 172 posi¢do no ranking mundial na producédo de pescados em cativeiro
e a 192 na producdo total de pescados e a atividade pesqueira brasileira é responsavel pela geracao
de R$ 5 bilhdes de reais do PIB nacional, mobilizando 3,5 milhdes de empregos diretos e indiretos
(ACEB, 2014). Em Santa Catarina, no ano de 2008, 524 empresas formais atuaram no setor de
pesca e aquicultura e foram responséaveis pela geracdo de 3.118 empregos com carteira assinada.
Destas, 326 empresas estdo presentes na regido da foz do Rio Itajai, representando 2.311 empregos
neste setor. Apesar da importancia destas atividades econdmicas, 0 setor carece de mao de obra
qualificada, sendo de fundamental importéncia a formac&o nesta &rea para suprir esta demanda.

O estado de Santa Catarina possui um litoral com 531 km de extenséo, se destacando na
atividade pesqueira e aquicola. A regido sul, apesar do reduzido litoral quando comparado com
outras regides do Brasil, produziu 24,6% da producéo da pesca marinha industrial nacional, no ano
de 2010 (MPA, 2012). O estado catarinense ¢ o maior produtor nacional de pescado marinho
representando 13,6% da producdo nacional, com producdo de 194.866,6 toneladas (MPA,2012;
Fig.1). A producdo pesqueira industrial representa a maioria da frota pesqueira de Santa Catarina,
sendo a cidade de Itajai o principal porto pesqueiro, o maior parque industrial e a maior frota do
estado (MPA, 2006). O volume total de pescado desembarcado pela frota industrial no Estado de
Santa Catarina em 2012 foi de 157.223 t, destes, Itajai e Navegantes receberam 83% da producéo
total do Estado: 92.879 t e 37.415 t, respectivamente (UNIVALI/CTTMar, 2012). A pesca artesanal,
por sua vez, ocorre ao longo de todo o litoral, em &reas costeiras e oceénicas (MPA 2006). Além de
atuarem no litoral catarinense, as empresas e pescadores artesanais catarinenses atuam numa faixa
litorAnea que se estende desde o litoral da Rio Grande do Sul até o litoral de S&o Paulo, ampliando

substancialmente a regido de pesca. De acordo com o senso estrutural da pesca artesanal, a frota de



Santa Catarina € constituida de 5.313 embarcacdes, sendo 1.879 bateiras, 1.167 canoas, 1.123 botes
sem cabine, 482 botes com cabine, 292 caicos, 213 baleeiras, 58 pranchas, 37 barcos de emalhe, 22
chalupas, 22 traineiras, 9 lanchas e 9 arrasteiros, representando os 3 primeiros tipos 68,5% da frota
(MPA, 2006).
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Fig. 1: Producdo de pescado no Brasil nos anos de 2010 e 2011 por Unidade Federativa (Fonte:
MPA, 2012)
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Além da pesca, o cultivo de organismos aquaticos é uma importante atividade econdémica
nacional e regional. O crescimento da aquicultura nacional foi de 43,7% entre os anos de 2007 e
2009, uma atividade em franco processo de expansdo devido ao grande incentivo do governo
federal, por meio de diversas politicas publicas desenvolvidas pelo Ministério da Pesca e
Aquicultura. Na aquicultura nacional os cultivos continentais dominam o setor com 81,2% de todo
pescado de cultivo produzido, predominando neste cenario os cultivos de peixes (piscicultura). Dois
ramos da aquicultura marinha (maricultura) sdo destaque no pais, a producao de camarfes (62.859,1
ton. — 80,3%), principalmente nos estados da Regido Nordeste, e a produgdo de moluscos (15.221,1
ton. — 19,4%) nos estados do Sul e Sudeste brasileiros. Cabe ressaltar que Santa Catarina é
responsdvel por mais de 95% dos moluscos cultivados no Pais, tendo movimentado
aproximadamente 21 milhdes de reais em 2009. Em relagcdo a piscicultura, o Estado de Santa
Catarina desenvolve esta atividade em pequenas propriedades de @mbito familiar e exercida como
fonte complementar de renda pela maioria delas, tendo hoje 22.930 produtores que produziram
26.018 toneladas de peixes em 2008, colocando o estado como um dos principais produtores de
peixes de agua doce do pais (CEDAP/EPAGRI, 2010). Considerando a atividade aquicola, além dos
22.930 piscicultores descritos acima Santa Catarina possui ainda um contingente de 643
maricultores, representados por 20 associa¢gdes municipais, uma estadual, uma cooperativa e duas
federacOes, distribuidas em 12 municipios na regido litordnea compreendidos entre 0s municipios
de Palhoca e Sdo Francisco do Sul (CEDAP/EPAGRI, 2010). O setor aquicola catarinense possui

uma méo de obra normalmente originaria da tradigdo familiar e do aprender na préatica, mas que



apresentam baixa qualificacdo e capacitacao técnica.

15 Objetivos do curso:
15.1 Objetivo Geral:

Formar Técnicos em Recursos Pesqueiros habilitados para atuar como autbnomos ou em

empresas, na iniciativa privada ou publica.

15.2 Objetivos Especificos:

* Formar um maior contingente de técnicos para um mercado que apresenta caréncia de
profissionais qualificados;

» Possibilitar aperfeigoamento e atualizagdo aos egressos ou alunos cursantes do ensino medio
em conteddos técnicos;

» Possibilitar a capacitacdo continuada de profissionais atuantes na industria pesqueira aptos a
aprimorar e refletir sobre as praticas do trabalho.

16 Legislacéo (profissional e educacional) que embasa o curso:

O curso Técnico Concomitante em Recursos Pesqueiros seguira as diretrizes estabelecidas pela

» Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988;

* Leide Diretrizes e Bases da Educagéo Nacional (9.394/96);

* Lei de criagdo dos Institutos Federais (11.892/08);

* Decretos 5.154/04, 5.296/04 e 7.611/11;

* Regimento Geral e Didatico Pedagdgico do Instituto Federal de Santa Catarina
» Projeto Pedagdgico Institucional (PPI) do IFSC em vigéncia.

» Parecer CNE/CEB 16/99

PERFIL PROFISSIONAL DO EGRESSO

17 Competéncias gerais do egresso:

E um profissional que integrara as bases tecnoldgicas especificas da area as habilidades necessarias
para o desenvolvimento laboral como, por exemplo, iniciativa, reflexdo, capacidade para trabalho
em grupo, responsabilidade, entre outras. Os egressos serdo aptos para o desempenho de atividades
relacionadas a:

a) Ecologia e educacdo ambiental;



b) Oceanografia pesqueira e meteorologia;

c) Gestdo de embarcagdes, seus equipamentos e maquinas;

d) Navegacdo marinha;

e) Tecnologia pesqueira;

f) Construges aquicolas;

g) Larvicultura, reproducdo e engorda de organismos aquéticos;
h) Processamento e beneficiamento do pescado;

i) Controle da qualidade do pescado;

J) Planejamento, colaboracéo e execugéo de projetos;

k) Gestdo de empreendimentos

Pretende-se que esse profissional possa:

1. Auxiliar no planejamento e na execucdo de atividades relacionadas a pesca extrativa e
cultivo de organismos aquaticos, aplicando métodos e técnicas de gestdo administrativa e de
pessoas;

2. Realizar a gestdo de embarcagdes pesqueiras

3. Construir e realizar a manutencéo de apetrechos de pesca como redes de pesca, iscas,
armadilhas, anzdis, entre outros

4. Operar equipamentos eletrénicos como radares, bussolas, GPS, bardmetros, entre outros
5. Construir e supervisionar instalagdes aquicolas

6. Atuar na reproducdo, larvicultura e engorda de organismos aquéaticos

7. Realizar procedimentos de beneficiamento do pescado.

8. Avaliar as caracteristicas e propriedades do pescado, aplicando os principios de controle
de qualidade

9. Colaborar para a melhoria dos sistemas convencionais de producdo e nas instalacdes
envolvidas na cadeia produtiva do pescado, por meio da incorporacao de inovagoes

tecnoldgicas

18 Areas de atuacio do egresso (postos de trabalho ou acdo empreendedora):

O Técnico do eixo tecnolégico de Recursos Naturais, com habilitacio em Recursos
Pesqueiros é o profissional com competéncias e habilidades para prestar servigos nas areas de
producdo pesqueira, planejamento e gestdo de recursos pesqueiros de forma critica, criativa,

cooperativa e com consciéncia de seu papel social. Além disso, podera atuar como auxiliar nas areas



de engenharia da pesca, biologia marinha, oceanografia, aquicultura entre outras. Atuando nas
instituicBes puablicas e privadas ligadas a pesca e aquicultura em empresas de pesca e de
beneficiamento de pescado ou de forma autdnoma nos diversos segmentos da cadeia produtiva do

pescado.
ESTRUTURA CURRICULAR DO CURSO

19 Matriz curricular:

PRIMEIRO SEMESTRE

. . Carga Horéria Carga_
Unidade Curricular semanal Horéaria
semestral
01 Ecologia e Ecossistemas 2 40
02 Introducéo aos Recursos Pesqueiros 2 40
03 Biologia Aquatica 2 40
04 Tecnologia Pesqueira 2 40
05/ Matematica 2 40
06 Operacdo de Embarcacéo e Navegacdo 4 80
07| Oceanografia Pesqueira e Meteorologia 2 40
Total 320
SEGUNDO SEMESTRE
Unidade Curricular gea;;gﬁ;oréria ﬁi:g?ia
semestral
og| Controle de Qualidade do Pescado 2 40
09 Beneficiamento do Pescado 2 40
10 Empreendedorismo e Administracéo 2 40
11| Nogdes de Refrigeragéo 2 40




12| Produgéo Textual | 2 40
13 Nutricéo e Alimentacéo de organismos aquaticos 2 40
14 Saude, Higiene e Seguranca do Trabalho 2 40
15/ Qualidade da agua 2 40
16 Projeto Integrador | 1 20

Total 340
TERCEIRO SEMESTRE

Unidade Curricular g;;gﬁ;oréria ﬁi:g?ia
semestral

17/ Legislacdo Pesqueira e Ambiental 2 40
18 Conservagéo do Pescado 2 40
19 Malacocultura 2 40
20 Piscicultura 3 60
21/ Carcinicultura 3 60
22/ Novas Oportunidades para a Aquicultura 2 40
23 Producéo Textual Il 2 40
24| Projeto Integrador |1 1 20

Total 340

20 Componentes curriculares




Unidade Curricular: Ecologia e Ecossistemas Pré-requisitos: XX
Modulo: |
Carga Horéria: 40

Competéncias

»  Correlacionar o ciclo de vida dos organismos aquaticos e suas relagdes com o meio-ambiente.
»  Estudar a ecologia e fisiologia dos organismos aquaticos.
»  Compreender as relag@es entre os elementos aquéticos.

Habilidades

o Caracterizar os diferentes ecossistemas aquaticos.
e Compreender as relagdes ecoldgicas existentes no meio ambiente.
o Identificar as estratégias adaptativas dos recursos pesqueiros.

Bases Tecnologicas

Habitats aquaticos costeiros, marinhos e epicontinentais; Ciclo biolégico dos organismos

aquaticos; Elementos do ecossistema marinho: plancton, bentos e nécton; Cadeias alimentares;

Processos da fotossintese e respiracdo. Papel da luz, temperatura, nutrientes e salinidade na

producdo primdria; Classificacdo da vegetacdo; Diversidade bioldgica; Evolucdo do ecossistema;

Principais fatores ecoldgicos; Componentes abidticos e bidticos; Conservagao e manutencgéo de

ecossistemas aquaticos; Relagdes ecoldgicas; Individuos; Populages; Comunidades; Distribuicdo de abundancia.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Fundamentos de Ecologia Odum, E. 2001 Pioneira
Thomson
Biologia Marinha Pereira, R.C. 2002. Interciéncia.
A Economia da Natureza Ricklefs, R.E 2003 Guanabara
Ecologia: de individuos a ecossistemas Begon, M.; Towsend, C.R; 2007 Artmed.
Harper, J.L.




Unidade Curricular: Introducéo aos Recursos Pesqueiros

Modulo: |
Carga Horéria: 40

Pré-requisitos: XX

Competéncias

»  Conhecer o desenvolvimento da pesca de captura e do cultivo de organismos aquaticos, sob a perspectiva

histérica, praticas e caracteristicas regionais, nacionais e mundiais.

* Identificar a importancia da producédo de pescado para a producéo de alimento
» ldentificar as diferentes modalidades de pesca

»  Conhecer as principais espécies cultivadas, bem com os seus métodos e sistemas de cultivo.

Habilidades

o Especificar o procedimento de pesca considerando o tipo de recurso pesqueiro.
o Especificar o procedimento aquicola considerando o tipo de cultivo.
e Classificar o pescado segundo seu valor comercial.

Bases Tecnologicas

Historico e Evolucdo da Pesca e Aquicultura; Embarcacbes Pesqueiras; Tipos de cultivos; Petrechos e seus
Procedimentos; Caracteristicas Regionais; Cadeia Produtiva.

Bibliografia

Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Aqicultura: Experiéncias brasileiras Poli, C. R. 2003 Multitarefa
Fundamentos de aquicultura Arana, L. V. 2004 UFSC
Fundamentos da moderna Moreira, H. L. M.; Varga, 2001 ULBRA
aquicultura L.; Ribeiro, R. P;

Zimmermann, S.
Aquicultura na préatica Menezes, A. 2010 NOBEL
Aguicultura e desenvolvimento Arana, L. V. 2008 UFSC
sustentavel
Peixes marinhos do Brasil: Szpilman, M. 2000 MAUAD

Guia préatico de identificacdo




Unidade Curricular: Biologia Aquéatica Pré-requisitos: XX

Modulo: |
Carga Horéria: 40

Competéncias

*  Conhecer os principais aspectos da anatomia e fisiologia do pescado;
» Relacionar as caracteristicas anatémicas e fisiol6gicas ao ambiente de vida do pescado

Habilidades

e Caracterizar os diferentes grupos de organismos capturados e cultivados;
o Inferir caracteristicas fisiologicas considerando a anatomia do pescado;
o Inferir o ambiente de vida do pescado com base em caracteristicas anatdmicas e fisioldgicas

Bases Tecnologicas

Principios de Zoologia; Ciclo bioldgico dos organismos aquaticos; Anatomia e Fisiologia dos
principais invertebrados e vertebrados pescados: Sistema digestorio; Sistema respiratorio;
Sistema nervoso; Sistema circulatério; Homeostase: regulacdo osmotica, excrecdo e regulacdo
térmica; Sistema reprodutivo; Orgaos dos sentidos; Sistema enddcrino

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Zoologia dos invertebrados Ruppert. E.E. 1996 Roca.
Fundamentos de biologia moderna Amabis. J.M.; Martho, G.R. 2006 Moderna.
Principios integrados de zoologia Hickman, C.P.; Robert, L.S; 2004 Guanabara
Larson, A. Koogan.
Fisiologia animal: adaptagdo e meio ambiente | Schmidt-Nielsen, K. 2002 Santos




Unidade Curricular Matematica Pré-requisitos: XX
Periodo letivo : |
Carga Horéaria: 20 h

Competéncias

»  Compreender os conceitos, procedimentos e estratégias matematicas;

»  Aplicar seus conhecimentos matematicos a situagdes diversas,

» Desenvolver as capacidades de raciocinio e resolucdo de problemas, de comunicacdo, bem
*  como o espirito critico e criativo;

»  Ler, interpretar e utilizar representacdes matematicas (tabelas, graficos, expressoes etc).

»  Utilizar corretamente instrumentos de medicao e de desenho.

Habilidades

* Reconhecer grandezas e identificacdo de unidades adequadas (padronizadas ou ndo) para medi-las, fazendo
uso de terminologia propria.

» Utilizar instrumentos de medida, para fazer medicGes, selecionando os instrumentos e unidades de medida
adequadas a precisdo que se requerem, em func¢do da situacdo-problema.

* Compreender a medida de superficie e de equivaléncia de figuras planas por meio da composi¢do e
decomposicdo de figuras.

+  Calcular a Area de figuras planas pela decomposicio e/ou composicio em figuras de Areas conhecidas, ou
por meio de estimativas.

* Indicar o volume de um recipiente em forma de paralelepipedo retangulo pela contagem de cubos utilizados
para preencher seu interior.

» Estabelecer conversdes entre algumas unidades de medida mais usuais (para comprimento, massa,
capacidade, tempo) em resolucédo de situagfes-problema.

» Ler e interpretar dados expressos em tabelas e gréaficos.

»  Compreender o significado da média aritmética como um indicador da tendéncia de uma pesquisa.

»  Elaborar a representagdo e contagem dos casos possiveis em situaces combinatdrias.

* Resolver situagdes-problema que envolvam a variagdo de grandezas direta ou inversamente proporcionais,
utilizando estratégias ndo-convencionais € convencionais, como as regras de trés.

»  Construir tabelas de freqiiéncia e representar graficamente dados estatisticos, utilizando diferentes recursos,
bem como elaborar conclusBes a partir da leitura, andlise, interpretacdo de informacfes apresentadas em
tabelas e graficos;

Bases tecnoldgicas

Sistema numérico decimal. Sistema Internacional de Medidas. Porcentagem. Regra de trés. Probabilidade e Estatistica.
Medidas de Comprimento, Area e Volume . Graficos

Pré-requisitos (quando houver)

Terminalidade/Certificacio

Bibliografia (titulos, periddicos, etc.)

Titulo/Periddico Autor Edicao/Ano Local Editora
Matematica para o ensino Nery, Chico ; Trotta, 1/2001 Sdo Paulo Saraiva
médio Fernando
Matematica: volume Gnico | Dante,Luiz Roberto 1/2010 Séo Paulo Atica
Estatistica facil Crespo, Antdni Arnot 19/2009 Séo Paulo Saraiva




Unidade Curricular: Tecnologia Pesqueira Pré-requisitos:
Mdédulo: | XX
Carga Horéria: 40

Competéncias

»  Conhecer os métodos de pesca e aquicultura e os equipamentos utilizados;
» Identificar as caracteristicas dos materiais utilizados na construcdo dos equipamentos de pesca e aquicultura,
especificando as suas propriedades

Habilidades

o Utilizar equipamentos de pesca e aquicultura;
o Realizar reparos e manutengdo nos equipamentos de pesca e aquicultura;
o Utilizar os sistemas da embarcacdo pesqueira

Bases Tecnologicas

Fibras, Cabos e Redes; Tipos de fios e cabos; Confec¢do de panagens; Construcdo, manutencéo

e funcionamento de petrechos de pesca; Flutuadores, portas e lastro; Métodos de pesca

comercial e aquicultura; Operacdes de pesca e aquicultura; Equipamentos Eletrénicos de Auxilio a Pesca e
Aquicultura; Métodos de localizacéo e atracdo de recursos pesqueiros

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Arte Naval Fonseca, MM 2003 SDGM
Guia Prético de Tecnologia de pesca Gamba, M.R. 1994 CEPSUL
The Lore of ships Kihlberg, B 1975 AB Nordbok
Knight’s Modern Seamanship Noel, J.V. 1984 Von Nostrand
Reinhold
The Boatswain’s Manual William A. 1977 Son & Fergunson




Unidade Curricular: Operacdo de Embarcac6es e Navegacéo

Modulo: |
Carga Horéria: 80

Pré-requisitos:

XX

Competéncias

*  Conhecer a embarcacdo pesqueira, as classificacGes e seus sistemas;
»  Correlacionar os tipos de embarcacfes pesqueiras e suas aplicagoes;
»  Conhecer os planos de flutuacdo e a geometria da embarcacéo;

»  Conhecer os procedimentos para navegacao e a legislagio correspondente;

»  Conhecer a sinalizagdo nautica;

»  Conhecer os instrumentos de auxilio a navegacao;
»  Conhecer os instrumentos de comunicacéo a bordo;

Habilidades

Exercer as fainas do marinheiro a bordo;
Navegar e operar a embarcacao;
Interpretar a sinalizagdo nautica;

Utilizar os sistemas da embarcacéo pesqueira;

Efetuar a sinalizacdo e a comunicagao nautica;
Identificar os varios tipos de instrumentos utilizados na navegacao;

Bases Tecnologicas

Arquitetura naval e Manutencdo de Embarcacfes; Manuseio e Estivagem de Carga; Aparelho de Fundeio; Aparelho de
Governo; Conservacdo e Conscientizacdo sobre Protecdo do Navio; Prevencdo e Controle da Poluicdo no Meio
Ambiente Aquaviario; Sistemas de Propulsdao e Auxiliares; Motores de Combustdo; Motores Elétricos; Cartas e
PublicacBes NAauticas; Sinalizacdo Nautica e Portuéria; Técnicas de Navegacdo; Legislacdo Maritima e Ambiental;
Sistemas Elétricos; Comunicacdo; Instrumentos de Orientacdo e Navegacdo; Servico de Quarto de Navegacao.

Bibliografia

Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Arte Naval Fonseca, MM 2003 SDGM
Navegar é facil Barros, GLM 1999 Maritima
Navegacdo: A Ciéncia e a Arte - Volume I, Il e| Miguens, AP 1999 DHN
Il
Regulamento  Internacional para  Evitar| Marinha do Brasil - DPC 1972 Marinha do
Abalroamento no Mar — RIPEAM-1972. Brasil
Convencdo Internacional Sobre Normas De| Marinha do Brasil - DPC 2011 Marinha do Bra-
Instrucdo De Maritimos, Expedicdo De Certifi- sil - DPC
cados E Servi¢co De Quarto — Stcw-78,
Convencdo Internacional Para Salvaguarda Da| Marinha do Brasil - DPC 2001 Marinha do Bra-
Vida Humana No Mar — Solas — 74/78 — sil - DPC
Norma reguladora de seguranga e saude no| Ministério do Trabalho e|2002 Ministério do
trabalho portudrio — NR 29. Emprego Trabalho e

Emprego




Unidade Curricular: Oceanografia Pesqueira e Meteorologia Pré-requisitos:
Mdédulo: | XX
Carga Horéria: 40

Competéncias

»  Conhecer as caracteristicas quimicas, fisicas, bioldgicas e geoldgicas dos oceancs;
»  Conhecer a influéncia dos fendbmenos climéticos sobre os oceanos;
»  Conhecer os equipamentos meteorol dgicos.

Habilidades

o Aplicar a pesca os conhecimentos meteorolégicos e oceanograficos;
e Interpretar leituras dos equipamentos meteoroldgicos.

Bases Tecnologicas

Composicdo e propriedades da dgua do mar; Morfologia costeira e relevo oceanico; Dinamica dos oceanos, sua
influéncia no clima e no comportamento das espécies marinhas; Marés;

Fundamentos de meteorologia; Boletins meteoroldgicos; Instrumentos meteoroldgicos;

Interpretacdo e utilizagdo de Cartas Sindpticas.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Mudangas Climéticas e o Brasil. Gaines, M, Born, R, Mayumi, | 2007 INPE
\%
Fundamentos de dinamica aplicados a|Lemes, MA 2002 Holos

meteorologia e oceanografia.

Meteorologia para Navegantes Barros, GLM 2000 Maritimas




Unidade Curricular: Controle de Qualidade do Pescado Pré-requisitos: Biologia Aquética;
Mddulo: 11 Introducédo aos Recursos Pesqueiros
Carga Horéria: 40

Competéncias

» Conhecer o desenvolvimento histdrico da qualidade.

» Conhecer as filosofias e técnicas para melhoria da qualidade e da produtividade no ambiente de trabalho.
» Conhecer as normas e legislacdes higiénico-sanitarias aplicaveis ao pescado.

» Conhecer os exames microbioldgicos, quimicos e fisicos aplicaveis.

Habilidades

o Adequar as instalagdes e procedimentos as normas e legislacdes higiénico-sanitarias aplicaveis
o Executar ensaios de verificacdo da qualidade do pescado

Bases Tecnologicas

Historico sobre o controle de qualidade; Caracteristicas fisicas, quimicas, microbioldgicas e organolépticas do pescado
fresco; Métodos de controle fisico-quimico e microbioldgico do pescado; Avaliacdo sensorial de pescado; Legislacdo
relacionada a inspecdo sanitéria das instalac@es industriais de pescado; Andlise de perigo e pontos criticos de controle
na industria pesqueira — APPCC.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Microbiologia, Higiene e Qualidade do Vieira, R.H.S.F 2003 Varela
Pescado: teoria e prética.
Controle sanitério dos alimentos. Riedel, G. 2005 Atheneu
Fundamentos tedricos e praticos em andlise de | Cecchi, H. M. 1999 Unicamp
alimentos.
Métodos fisico-quimicos para analise de Zenebon, O., Pascuet N. S., e | 2008 Instituto Adolfo
alimentos. (versdo eletronica) Tiglea, P. Lutz
Tecnologia do Pescado: ciéncia, inovacgdo e Gongalves, A.A. 2011 Atheneu
legislacéo.
Cartilha de Boas Préaticas de Manipulagdo do | Ministério da Pesca e 2009 Brasil
Pescado Aguicultura




Unidade Curricular: Beneficiamento do Pescado Pré-requisitos:
Mddulo: 11 Biologia Aquatica; Introdugdo
Carga Horéria: 40 aos Recursos Pesqueiros

Competéncias

»  Conhecer as técnicas e equipamentos utilizados no beneficiamento e processamento do pescado;
»  Conhecer o valor nutritivo do pescado e as técnicas de conservagao;

»  Conhecer os exames microbioldgicos, quimicos e fisicos aplicaveis;

»  Conhecer as normas e legislacdes higiénico-sanitarias aplicaveis ao pescado.

Habilidades

o Especificar e utilizar os equipamentos e técnicas adequadas para abate, congelamento, descamacdo, descabegamento,
evisceracao, esfola, filetagem e postagem do pescado;

o Especificar as técnicas para conservacao e transporte do pescado;

o Adequar as instalacdes e procedimentos as normas e legislagdes higiénico-sanitérias aplicaveis;

e Executar ensaios de verificacdo da qualidade do pescado.

Bases Tecnologicas

Recepcdo do pescado na indistria; Higiene e sanidade; Conservacdo e estocagem; Evisceracdo e tipos de cortes;
Produtos de pescado; Subprodutos de pescado; Embalagens para pescado;

Mercados e estratégias de comercializagdo. Caracteristicas fisicas, quimicas e organolépticas do

pescado fresco; Avaliacdo sensorial de pescado; Exames microbioldgicos; Manipulagéo e

acondicionamento do pescado; Conservacao com gelo, frio a salmoura; Inspecdo sanitéria das

instalacBes e embarcacdes pesqueiras; Analise de risco e controle dos pontos criticos na industria pesqueira— HACCP.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Conservagao do pescado BRASIL. Ministério da 1988 Ministério da
Marinha. Marinha - DPC
Tecnologia de Pescado Carmo, JLS 1997 UFRPE
Tecnologia de Recursos Pesqueiros Machado, ZL 1984 Sudene
Analisis de riesgos y control de puntos criticos | Nomura, S 1997 Instituto
(HACCP) Tecnologico
Pesquero del
Peru
Manipuleo y preservacion de Salazar, LC; Seminario, MG 1997 Instituto
pescado fresco. Tecnologico
Pesquero del
Peru




Unidade Curricular: Empreendedorismo e Administracdo Pré-requisitos:
Modulo: 11 Matematica
Carga Horéria: 40

Competéncias

» ldentificar as caracteristicas dos empreendedores, avaliando sua capacidade empreendedora;
»  Conhecer os fatores que compdem o processo empreendedor, tais como: fatores pessoais,

» ambientais, organizacionais, socioldgicos;

» Avaliar o potencial de ideias em tornarem-se oportunidades de negécio;

»  Compreender os principais aspectos sobre o registro de diferentes tipos de empreendimentos
*  empresariais

Habilidades

-; Elaborar o Plano de Negdcios

Realizar a andlise de mercado: clientes, concorrentes e fornecedores;
Caracterizar o modelo de negécio;

o Dimensionar o investimento necessario para operacionalizacdo do negoécio;
Identificar alternativas relacionadas a captacdo de recursos.

Bases Tecnologicas

Empreendedorismo e empreendedor; Perfil empreendedor; Habilidades do empreendedor; O
processo empreendedor; Oportunidades de negdcio e estratégia empresarial; Estrutura do Plano
de Negdcios.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Manual de empreendedorismo e gest&o: Bernardi, LA 2003 Atlas,
fundamentos, estratégias e dinamicas.
Oficina do empreendedor Dolabela, F 2002 Cultura
Empreendedorismo: transformando idéias em | Dolabela, F; Dornelas, JCA 2005 Campus
negocios.
Boa idéia! E agora?: Plano de negécio, o Filion,LJ; Dolabela, F 2000 Cultura Editores
caminho seguro para criar e gerenciar sua Associados
empresa




Unidade Curricular: Nogdes de Refrigeracéo.

Médulo I
Carga Horaria: 40 horas

Pré-Requisito

Noc6es de Embarcacédo e
Navegacdo; Matematica

Competéncias

» Conhecer os principios basicos de funcionamento de um sistema de refrigeracao.

e Conhecer os equipamentos que integram um sistema de refrigeracéo.

» Conhecer as técnicas de intervencdo em um sistema de refrigeracao.

Habilidades

o Adquirir nogdes de especificacdo em sistemas de refrigeracéo.
e Adquirir nocBes de como realizar procedimentos de instalagdo, monitoramento e manutencdo em sistemas de

refrigeracdo.

e Dominar a utilizacdo dos instrumentos de medicdo e das ferramentas empregadas na intervencdo em sistemas de

refrigeracdo.

Bases Tecnologicas

Fluidos refrigerantes.

Sistemas de refrigeracéo.
Compressores, condensadores e evaporadores, dispositivos de expanséo do fluido refrigerante.
Dispositivos auxiliares: ventiladores e resisténcias de degelo.
Controle do sistema de refrigeragdo: termostatos, pressostatos e temporizadores.
Ferramentas para intervencdo em sistemas de refrigeracéo.
Instrumentos de medicdo em sistemas de refrigeracéo.

Procedimentos de manutenc¢do e limpeza das camaras frigorificas: recolhimento de fluido refrigerante, teste de

estanqueidade, vacuo e carga de gas.
o Testes na parte elétrica do sistema de refrigeracéo.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Refrigeragdo e Ar STOECKER, W. F; JONES, J. W, McGraw-Hill
Condicionado.
Principios de Refrigeracdo. | DOSSAT, R. J. Sdo Paulo, 2004. Hemus.

Refrigeracdo Industrial.

JABARDO, J. M. S.; STOECKER, W.
F.

2% edicdo, S&o Paulo, 2002.

Edgard Bliicher.

Introducéo a Tecnologia da

Refrigeracdo e da SILVA, J. G. 2 °edicdo, Sdo Paulo, 2011. Artliber.
Climatizagdo.

Refrigeragdo Comerciale ¢, \/a 5 ¢ Sa0 Paulo, 2006. Hemus.
Climatizac&o Industrial.

Manual Pratico de LAUAND C. A. S0 Paulo, 2004. Hemus.
Geladeiras.

Manual do Frio. RAPIN, P. Sao Paulo, 2001. Hemus.

Conservacdo do pescado.

BRASIL. Ministério da Marinha.
Diretoria de Portos e Costas.

Rio de Janeiro, 1988.

Tecnologia de Pescado.

CARMO, Jodo Laurindo do, SANTOS,
Emilia dos.

Recife: UFRPE,1997.

Tecnologia de Recursos
Pesqueiros.

MACHADO, Zeneudo Luna.

Brasilia: Sudene, 1984.




Unidade Curricular: Produgdo Textual |
Modulo 11
Carga Horéria: 40

Pré-requisitos:
Introducéo
Pesqueiros

aos Recursos

Competéncias

»  Conhecer as diferentes linguagens e seu uso.
»  Conhecer as técnicas de leitura para melhoria da qualidade e da produtividade visando a elaboragéo de textos.
» ldentificar problemas relacionados a apropriacdo da pratica oral e escrita no ambito escolar;

»  Construir estratégias de auxilio a resolucdo dos problemas relacionados a apropriacdo da préatica oral e escrita

no ambito escolar;

»  Utilizar as ferramentas basicas para a producao de textos, uso de correio eletrénico e ferramentas de pesquisa

na internet, por meio do computador.
»  Aplicar principios e nogoes da redacao

«  Conhecer as técnicas basicas de oratéria e domina-las a seu favor.

Habilidades

* Aplicar corretamente a linguagem na produc¢éo de textos orais e escritos.

»  Utilizar variedade de editores de texto e técnicas para a apresentacéo de trabalhos
»  Elaborar e formatar documentos por meio das funcgdes basicas de processadores de texto
»  Construir e formatar apresentaces por meio do computador, conhecendo e utilizando as principais fungdes

dos softwares de apresentacéo

e Utilizar as técnicas de oratdria adequadamente
»  Utilizar técnicas de alongamento, relaxamento e respiragdo adequados a Oratéria
*  Preparar adequadamente o espago do orador e de seu publico

Bases Tecnoldgicas

Linguagem Oral; Linguagem escrita; Conotacdo e Denotacdo; Leitura e Produgdo de Textos Orais e Escritos, na area
especifica, em midia digital e impressa; ApresentacBes orais e escritas para o publico; O texto informativo. O
curriculo. A entrevista de emprego. Técnicas basicas de oratoria. Recursos fonéticos:dicgdo, empostacédo de voz, tempo
vocal. Uso do computador e da rede web para a pesquisa e para a producédo de textos.

Bibliografia

Titulo Autor Edicdao/Ano Editora
Dicionério da Lingua Portuguesa. HOUAISS, Ant6nio 2001 Objetiva
Portugués: Projetos CEREJA, Willian Roberto 2005 Atica
Portugués: na trama do texto PEREIRA, Helena Bonito; 1ed. 2014 FTD

PELACHIN, Mércia Maisa.
Portugués: literatura, gramatica e produgdo de | SARMENTO, Leila Luar. 2004 Moderna
texto
Estratégias de comunicagio em grupo: como | NOBREGA. Maria Helenada | 2007 Atlas
se apresentar em eventos empresariais e
académicos.
Redac¢do em Construcdo: A escritura do CARNEIRO, Agostinho Dias. |2001 Moderna
Texto. 2 ed.
Seja um étimo orador POLITO, Reinaldo. 2005 \Vozes
Venca o medo de falar em publico. POLITO, Reinaldo 2007 \Vozes




Unidade Curricular: Saude, Higiene e Seguranca do Trabalho Pré-requisitos:
Mddulo: 11 XX
Carga Horéria: 40

Competéncias

* Relacionar Saude e Trabalho;

»  Compreender os riscos (fisicos, quimicos, bioldgicos e ergondmicos), relacionados a atividade pesqueira.
*  Conhecer os equipamentos de protecdo (coletivos e individuais), de seguranca do trabalho.

* Interpretar legislacdo e normas de saide e de seguranca do trabalho.

*  Proceder de forma correta mediante emergéncias de primeiros socorros, prevencao e combate a incéndio.
»  Conhecer as técnicas de sobrevivéncia pessoal.

Habilidades

o Situar-se da evolucdo da satde ocupacional;

o Definir os riscos ocupacionais e conhecer os modelos de andlise de riscos;

e Caracterizar e exemplificar os tipos de riscos;

e Elaborar e interpretar mapa de riscos;

o Diferenciar as lesdes e doencas ocupacionais;

o Utilizar a ergonomia em operagdes aquicolas e em embarcacdes pesqueiras;

e Reconhecer e diferenciar os equipamentos de protecdo (coletivos e individuais), e sua importancia de utilizagao;
e Aplicar a seguranca do trabalho em operages e em embarcacdes pesqueiras;

e Conhecer e aplicar as Normas Regulamentadoras;

e Planejar e organizar a CIPA e a SIPAT para a atividade profissional;

e Conscientizar e desencadear a¢des afirmativas sociais voltadas para a higiene pessoal, bucal e ambiental;
o Identificar dependéncias (alcoolismos e tabagismo) e orientacdes sobre seus efeitos;

o Conhecer técnicas de exercicios laborativos;

e Conhecer elementos de primeiro socorros e técnicas de sobrevivéncia pessoal;

o Desenvolver os procedimentos praticos de emergéncia prevencdo e combate a incéndio.

Bases Tecnologicas

Trabalho e salde. Anélise de riscos. Tipos de riscos: fisicos, quimicos e bioldgicos. Mapa de Risco. LER/DORT.
Ergonomia. Equipamento de protecdo (individuais e coletivos). Seguranca no trabalho e em operacdes nas
embarcagdes. Legislacdo em seguranca do trabalho. Higiene ambiental, pessoal e bucal. Postura. Dependéncia
(alcoolismo e tabagismo). Dores Frequentes. Exercicios Laborativos. Conhecimentos elementares de primeiro
socorros e técnicas de sobrevivéncia pessoal. Afogamento e fraturas. Procedimentos de emergéncia, prevencédo e
combate a incéndio.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
SMT, Seguranga e Medicina do Trabalho. CURIA L. R. 2013 Saraiva
Normas Regulamentadoras Comentadas. MORAES, G. A. 2011
Manual Pratico de Salde e Seguranga no| BRASIL. 2012 Yendis Editora
Trabalho
Seguranca no Trabalho e Prevencdo de| CARDELLA, B. 2010 Atlas
Acidentes: uma Abordagem Holistica
Seguranca e Medicina do Trabalho em 1200 GONCALVES, E. A. 2000 LTR
Perguntas e Respostas.
Seguranca e Saude no Trabalho: como|ZOCCHIO, A 2001 LTR
entender e cumprir as obrigacGes pertinentes.




Introducéo a Teoria Geral da CHIAVENATO, I. 1993 Megraw-hill

Administracéo.




Unidade Curricular: Nutri¢do e Alimentacdo de Organismos Aquaticos Pré-requisito: Ecologia e
Madulo 11 Ecossistemas; Biologia

Carga Horéria:40 h Aquatica

Competéncias

e Conhecer a fisiologia digestiva de organismos aquaticos cultivaveis.

o Identificar as fun¢Bes dos macro e micro nutrientes para organismos aquaticos.
e Analisar as exigéncias nutricionais das principais espécies cultivadas.

e Conhecer os fatores que influenciam o consumo das espécies cultivadas.

o ldentificar e produzir diferentes tipos de alimentos naturais e artificiais.

Habilidades

o Interrelacionar o manejo alimentar e a qualidade da agua.

o Identificar a alimentacdo adequada para cada espécie cultivada.

e Realizar um arragoamento adequado.

o Utilizar de forma eficiente o alimento natural em ambientes de cultivo.
e Produzir culturas de planctons

Bases tecnoldgicas

Macro e micro nutrientes; Ra¢Ges comerciais e artesanais; Equipamentos para produgdo de ragéo; Ingredientes;
Aparelho digestivo de peixes, Moluscos e camardes; Exigéncias nutricionais; Alimento vivo; Métodos e tipos
de cultivo; Instalagbes; Parametros de cultivo; Métodos de avaliagdo de crescimento; Microalgas e tratamento
de efluentes; Custo de producéo.

Bibliografia
Titulo/Periddico Autor Edigdo/Ano .
Editora
Fundamentos de Limnologia. Esteves, F. A. /1988
Interciéncia
Biologia Marinha. Pereira, R. G.; Soares- /2002
Gomes, A. Interciéncia
Cultivo de Microalgas Marinhas - Lourencgo, S. O. /2006
principios e aplicacdes. RiMa
Producéo de Plancton| Sipauba-Tavares, |. H. & /2001
(Fitoplancton e  Zooplancton) Rocha, O. Rima,
para a alimentacéo de
Organismos Aquaticos.
Normas e Padrdes de Nutricdo| Ministério da Agriculturae /2000
Animal. do Abastecimento.
Manual de Ingredientes Proteicos | Galano, T.G.;Colmenares, /2007
y Aditivos H.V. &Fenucci, J.L. EUDEM
EmpleadosenlaFormulacion  de
Alimentos Balanceados para
CamaronesPeneidos.
Nutrient Requirements of Fish.| NationalResearchCouncil. /1993
National Academy Press,




Unidade Curricular Projeto Integrador |
Maodulo: I
Carga Horaria: 20 h

Pré-requisito: todas as
disciplinas do 1° semestre

Competéncias

o Caracterizar o Projeto Integrador, seus objetivos e metodologias;

¢ Conhecer as metodologias de elaboracédo de Projetos e Relat6rios;

o Identificar os temas integradores e as relacdes com o mercado de trabalho.

e Integrar 0s conceitos gerais em Recursos Pesqueiros a partir de um estudo de caso

Habilidades

o Identificar as potencialidades dos temas geradores na realizacdo de projetos;
e Elaborar Projetos e/ou Relatérios Técnicos relacionados a atividade;
e Resolver problemas e propor estudos de caso para legalizar unidades de producéo pesqueira.

Bases tecnoldgicas

Projeto integrador: caracteristicas, objetivos e metodologias; Elaboracdo de Projetos; Elaboragdo de Relatérios;
Temas Geradores: escolha e potencialidades; Orientacéo interdisciplinar.

Bibliografia

1. Prost, M.T.; Mendes, A.C. 2001. Ecossistemas Costeiros: impactos e gestdo ambiental. Museu Paraense Emilio

Goeldi. Belem-PA.
2. Melequiades, P.P. 1997. Recursos Pesqueiros Estuarinos e Marinhos do Brasil. UFC. Fortaleza. CE.




Unidade Curricular: Conservacéo do Pescado

Mddulo: 111
Carga Horéria: 40

Pré-requisitos:
Controle de qualidade

Competéncias

o Conhecer as técnicas e equipamentos utilizados para o beneficiamento e conservacéo do pescado.

e Conhecer as caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e o valor nutritivo do pescado.

e Conhecer as principais técnicas de conservacédo e beneficiamento do pescado.

e Conhecer os processos tecnologicos da industrializacdo do pescado.

Habilidades

o Especificar e utilizar equipamentos e técnicas adequadas para abate e conservacdo do pescado.
o Especificar e utilizar as técnicas e métodos de conservacdo do pescado.

Bases Tecnologicas

Captura/despesca e transporte de pescado fresco; Recepg¢do do pescado na instalacdo de beneficiamento; Alteracées
fisico-quimicas e microbioldgicas do pescado; Métodos de conservacdo e estocagem (refrigeracdo, congelamento,
salga, defumacdo, enlatamento, etc.). Produtos derivados de pescado; Aproveitamento de subprodutos. Mercados e

estratégias de comercializagio.

Bibliografia
Titulo Autor Edicao/Ano Editora
Microbiologia, Higiene e Qualidade do Vieira, R.H.S.F 2003 Varela
Pescado: teoria e prética.
Conservagao do pescado Ministério da Marinha 1988 Brasil
Fundamentos tedricos e praticos em andlise de | Cecchi, H. M. 1999 Unicamp
alimentos.
Tecnologia de Pescado Carmo, J. L., Santos, E. 1997 UFRPE
Tecnologia do Pescado: ciéncia, inovagdo e Gongalves, A.A. 2011 Atheneu
legislacéo.
Cartilha de Boas Préaticas de Manipulagdo do | Ministério da Pesca e 2009 Brasil

Pescado

Aquicultura




Unidade Curricular: Legislagdo Pesqueira e Ambiental Pré-requisitos: Ecologia e
Mddulo: 111 Ecossistemas; Introdugéo aos
Carga Horéria: 40 Recursos Pesqueiros

Competéncias

o Identificar a legislacdo aplicavel a atividade pesqueira, aquicola e ambiental.
e Conhecer a administracdo de recursos naturais e ambientais.
e Compreender os impactos ambientais da atividade pesqueira e aquicola.

Habilidades

o Planejar e executar atividades relacionadas a pesca e aquicultura dentro das normais legais vigentes.
o Desenvolver atividades do setor pesqueiro e aquicola observando as normas legais e visando a protecéo dos

recursos naturais.
o ldentificar os procedimentos legais das atividades relacionadas a pesca e aquicultura.

Bases Tecnologicas

Conceitos gerais em legislacdo pesqueira e ambiental; Principais leis ambientais do Brasil;
Legislacdo geral da pesca; A preservacdo do meio ambiente e a pesca sustentavel;

Bibliografia
Titulo Autor Edicdao/Ano Editora
Legislacéo brasileira sobre meio Céamara do Deputados 2010 Cémara do
ambiente. Deputados.
Ecossistemas Costeiros: impactos e gestao Prost, MT; Mendes, AC 2001 Museu Paraense
ambiental Emilio Goeldi
Legislacdo Ambiental Brasileira Wainer, AH 1999 Forense




Unidade Curricular: Qualidade da Agua Pré-requisitos: Ecologia e

Mddulo: 11 Ecossistemas; Introdugéo aos
Carga Horéria: 40 Recursos Pesqueiros;
Matemaética

Competéncias

e Conhecer os principais parametros de qualidade da agua e seus métodos de andlise.

e Analisar a distribuicdo da dgua na terra, suas caracteristicas e propriedades.

e Conhecer as fontes de matéria organica e os mecanismos de eutrofizacdo dos ambientes de cultivo
o Caracterizar e analisar os efluentes de cultivo e os métodos de tratamento.

e Conhecer os sistemas de aeracdo

Habilidades

e Manter a agua de cultivo com boa qualidade para cada espécie cultivada
e Analisar e adequar os parametros da qualidade da dgua

o Dimensionar sistemas de filtragem de agua

e Dimensionar e adequar sistemas de aeracéo

Bases Tecnologicas

Caracteristicas quimicas, fisicas e bioldgicas da dgua; Parametros da qualidade da agua: caracteristicas e métodos de
andlise; Propriedades da agua; A distribuicdo de agua na terra; Eutrofizacdo do ambiente aquatico; Efluentes de
cultivo: caracteristicas e métodos de tratamento; Sistemas de areagdo da agua.

Bibliografia

Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Fundamentos de Limnologia. Esteves, F. 1998 Interciéncia-

FINEP
Principios quimicos de qualidade da Vinatea,L. 2004 EDUFSC
agua em aquicultura.
Qualidade da agua na producéo de Kubitza , F. 1999
peixes.




Unidade Curricular: Malacocultura
Modulo: 111
Carga Horéria: 40

Pré-requisitos:
Qualidade da agua
Ecologia e Ecossistemas
Biologia Aquética

Competéncias

»  Conhecer os diferentes sistemas de manejo e engorda.

»  Conhecer os sistemas de producéo e coleta de sementes.
»  Conhecer as formas de cultivo sustentveis.

»  Conhecer os principais aspectos positivos para a escolha de areas de cultivo.
»  Estudar as principais espécies cultivadas.

»  Conhecer as técnicas de despesca, transporte e comercializagao.

Habilidades

e Efetuar um manejo adequado em um cultivo de moluscos.
e Planejar e dimensionar um cultivo de moluscos.

Bases Tecnologicas

Histdrico do cultivo de moluscos no Brasil e no mundo; Cultivo de moluscos marinhos em Santa Catarina; Escolha de
locais e estruturas de cultivo; Principais espécies cultivadas; Biologia da espécies cultivadas; Reproducéo; Sistemas de
producédo de sementes; Uso de coletores de sementes; Manejo geral; Engorda; Despesca; Depuracdo; Industrializacio;

Comercializacéo.

Bibliografia

Titulo Autor Edicao/Ano Editora
Aquicultura: experiéncias brasileiras Poli,C. R. /2004 Multitarefa
Criac8o comercial de mexilhdes. Marques, H. L. A. /1998 Editora Nobel
Cultivo de moluscos em Santa Catarina Ferreira, J. F. v. 28, p. 34- | Infopesca

OlineiraNeto,F.M. &Silvestri,F. 41/2006
Sistemas de cultivos aqliicolas costeiros no| Castelo,J.P. (Org.) /2007 MUSEU
Brasil: recursos, tecnologias e aspectos NACIONAL

ambientais e s6cio-econémicos




Unidade Curricular: Piscicultura Pré-requisitos: Qualidade da

Mddulo: 111 agua; Ecologia e Ecossistemas

Carga Horéria: 60 Biologia Aquatica; Introdugdo
aos Recursos Pesqueiros
Nutricdo e alimentacdo de
organismos aquaticos

Competéncias

*  Conhecer o estado atual da piscicultura brasileira.

»  Estudar a biologia das principais espécies cultivadas.

»  Estudar as técnicas de producdo e engorda.

*  Conhecer as instala¢@es e sistemas de cultivo.

»  Conhecer as principais espécies marinhas cultivadas e 0s seus sistemas de cultivo.

»  Conhecer as principais espécies ornamentais cultivadas e 0s seus sistemas de cultivo.

Habilidades

o Aplicar e coordenar técnicas de manejo alimentar e engorda de peixes.
e Dimensionar e adequar propriedades para a criacdo de peixes.

e Produzir alevinos de espécies comestiveis, ornamentais e marinhas.

e Realizar e coordenar uma despesca.

e Montar e dimensionar um parque aquicola (tanques rede).

e Minimizar impactos ambientais.

Bases Tecnologicas

Historia da piscicultura no Brasil e no mundo; Piscicultura em Santa Catarina; Policultivo; Cultivo consorciado;
Reproducéo; Métodos aplicados na reproducdo artificial, semi-artificial e natural de peixes; Larvicultura e alevinagem;
Principais espécies cultivadas; Biologia das principais espécies cultivadas; Alimentagdo; Cultivo em tanques-rede;
Predadores e competidores; Adubacdo e calagem; Piscicultura marinha; Piscicultura ornamental; Controle de
macrdfitas; Despesca; Comercializacdo; Pesque e pague.

Bibliografia

Titulo Autor Edicao/Ano Editora
Criacdo de jundia Baldisserotto, B. 2004 UFSM
Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura Baldisserotto, B. 2002 UFSM
Cultivo de peixes em tanques-rede Ono, E. A; Kubitza, F. 3/2003 Unicamp
Piscicultura - Fundamentos e técnicas de Ostrensky, A.; Boeger, W. 1998 Agropecuaria
manejo
Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Baldisserotto, B.; Gomes, L. C. | 2005 UESM
Criacgdo de tilapias em tanques-rede Sebrae - Servi¢o de Apoio as| 2007 Sebrae Bahia

Micro e Pequenas Empresas da

Bahia
Manual de Criac¢do de Peixes em Tanques-Rede | Paulo Sandoval Jr.; elaboracdo| 2010 Codevasf

de texto de Thiago Dias

Trombeta e Bruno Olivetti de

Mattos.
Pesca - Piscicultura : Guia de Estudo Escola de Pesca de Piima -|2008 Ministério do

ESCOPESCA. Trabalho e

Emprego




Unidade Curricular: Carcinicultura

Mddulo: 111
Carga Horéria: 60

Pré-requisitos:

Qualidade da agua
Ecologia e Ecossistemas
Biologia Aquatica

Introducéo
Pesqueiros

Nutricdo e

aos Recursos

alimentacdo de

organismos aquaticos

Competéncias

» ldentificar instalagdes e aspectos ideais para a escolha de areas de cultivo.
»  Conhecer as principais espécies cultivadas.

»  Aplicar técnicas de manejo alimentar, de despesca e transporte.
»  Estudar técnicas de reproducdo e produc¢do de pos-larvas.

Habilidades

e Planejar uma fazenda.

e Planejar um laboratério de producio de pos-larvas.
o Efetuar adequadamente o manejo alimentar.
e Coordenar o manejo geral de uma carcinicultura.

Bases Tecnologicas

Historico do cultivo camardes marinhos e de dgua doce no Brasil e no mundo; Aspectos bioldgicos dos crustaceos
cultivados; Estrutura para o cultivo de camardes; Reproducéo; Sistemas de producdo de larvas, pos-larvas e juvenis;
sistemas de cultivo (engorda); Despesca; Comercializag&o.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora
Carcinicultura de agua doce: Tecnologia Valente, WC 1998 IBAMA
para criacdo de camardes.
Camar@es marinhos Barbieri, RCJ; Ostrensky, AN | 2002 Aprenda Facil
Cultivo de camar8es marinhos Barbieri, RCJ. Lopes, 2003 CPT
JDS
Experiéncias Brasileiras Poli, CR 2002




Unidade Curricular: Novas Oportunidades para a Aquicultura
Mddulo: 111
Carga Horéria: 40

Pré-requisitos:
Ecologia e Ecossistemas

Introducéo aos Recursos

Pesqueiros

Qualidade da agua

Competéncias

»  Aplicar as técnicas de producdo de macroalgas, rés, queldnios aquaticos e jacarés
»  Aplicar as técnicas de Montagem e manutencio de Aquarios.
»  Outros cultivos.

Habilidades

Dimensionar e adequar areas para o cultivo de macroalgas.

Dimensionar e adequar propriedades para a criagao réas.

Dimensionar e adequar propriedades para a criacdo de quel6nios aquaticos.
Dimensionar e adequar propriedades para a criagao de jacarés.

Outros cultivos.

Bases Tecnologicas

Historia do cultivo de macroalgas no Brasil e no Mundo; Aplicacbes das macroalgas; Producdo e manejo de
macroalgas; Industrializacdo e comercializagdo; Historia do cultivo de ras no Brasil e no Mundo; Producdo e manejo
de rds; Industrializacdo e comercializacdo de ras; Historia do cultivo de queldnios aquéticos; Producdo e manejo de
queldnios; Producdo e manejo de jacarés. Aquarismo.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdo/Ano Editora

R& Touro Gigante - Caracteristicas e Vieira, Ml 1998 IBAMA
Reproducéo
Anélise econémica da criacdo de ras em clima | Feix, RD;Abdallah, PR; 2004 FURG
temperado Figueiredo, MRC
Aspectos econdmicos da criacdo de ras Cruz, TA 1992 UFV
Diretrizes para a criagdo de quelonios de agua | MMA IBAMA
doce
Criacdo de jacarés 2010 CPT




Unidade Curricular: Produgdo Textual 11 Pré-requisitos:
Carga Horéria: 40 Producédo Textual |

Competéncias

o Conhecer as diferentes linguagens e seu uso, com énfase aos artigos académico-cientificos.

o Conhecer as técnicas de leitura para melhoria da qualidade e da produtividade visando a elaboragéo de textos.

» Conhecer as técnicas basicas de oratoria e domina-las a seu favor.

o Conhecer os varios editores de texto, cumprindo também as exigéncias de formatacao.

o Identificar problemas relacionados a apropriagdo da préatica oral e escrita no ambito académico.

o Construir estratégias de auxilio a resolugdo dos problemas relacionados a apropriacdo da préatica oral e escrita no
espaco académico.

o Aplicar principios e nogdes da redacéo.

o Utilizar os beneficios da Informética na realizacdo das atividades académicas.

Habilidades

o Aplicar corretamente a linguagem na producgéo de textos orais e escritos.

¢ Dominar as técnicas de selecdo de informagdes nos artigos académico-cientificos.
o Selecionar ideias centrais dentro da estrutura do artigo académico-cientifico.

¢ Resolver problemas linguisticos e conceituais na sua producéo oral e escrita

o Utilizar variedade de editores de texto e técnicas para a apresentacdo de trabalhos.

Bases Tecnoldgicas

Leitura e Producdo de Textos Orais e Escritos; Coesdo, Coeréncia e fluéncia textual; O artigo académico-cientifico:
estrutura e entendimento. Sele¢do de ideias principais para apresentacfes orais e escritas. Técnicas Basicas de oratoria.
Uso do computador e da rede web para a pesquisa e para a producdo de textos.

Bibliografia
Titulo Autor Edicdao/Ano Editora
Dicionério da Lingua Portuguesa. HOUAISS, Ant6nio 2001 Objetiva
Portugués: Projetos CEREJA, Willian Roberto 2005 Atica
Portugués: na trama do texto PEREIRA, Helena Bonito; 1ed. 2014 FTD

PELACHIN, Mércia Maisa.

Portugués: literatura, gramatica e produgdo de | SARMENTO, Leila Luar. 2004 Moderna
texto

Estratégias de comunicagio em grupo: como | NOBREGA. Maria Helenada | 2007 Atlas

se apresentar em eventos empresariais e

académicos.

Redac¢do em Construcdo: A escritura do CARNEIRO, Agostinho Dias. |2001 Moderna
Texto. 2 ed.

Seja um étimo orador POLITO, Reinaldo. 2005 \Vozes

Venca o medo de falar em publico. POLITO, Reinaldo 2007 \Vozes




Unidade Curricular Projeto Integrador Il
Modulo: 111
Carga Horaria: 20 h

Pré-requisitos: Projeto
integrador |

Competéncias

o Caracterizar o Projeto Integrador, seus objetivos e metodologias;

¢ Conhecer as metodologias de elaboracédo de Projetos e Relat6rios;

o Identificar os temas integradores e as relacdes com o mercado de trabalho.

e Integrar 0s conceitos gerais em Recursos Pesqueiros a partir de um estudo de caso

Habilidades

o Identificar as potencialidades dos temas geradores na realizacdo de projetos;
e Elaborar Projetos e/ou Relatérios Técnicos relacionados a atividade;
e Resolver problemas e propor estudos de caso para legalizar unidades de producéo pesqueira.

Bases tecnoldgicas

Projeto integrador: caracteristicas, objetivos e metodologias; Elaboracdo de Projetos; Elaboragdo de Relatérios;
Temas Geradores: escolha e potencialidades; Orientacéo interdisciplinar.

Pré-requisitos (quando houver)

Bibliografia (titulos, periddicos, etc.)

1. Prost, M.T.; Mendes, A.C. 2001. Ecossistemas Costeiros: impactos e gestdo ambiental. Museu Paraense Emilio

Goeldi. Belem-PA.
2. Melequiades, P.P. 1997. Recursos Pesqueiros Estuarinos e Marinhos do Brasil. UFC. Fortaleza. CE.




21 Estégio Curricular

O Estégio Curricular do presente curso sera ndo obrigatorio e correspondera as atividades de
aprendizagem social, profissional e cultural proporcionadas ao estudante pela participacdo em
situacOes reais de vida e de trabalho de seu meio, sendo realizadas na comunidade em geral ou junto
a pessoas juridicas de direito publico ou privado, sob a responsabilidade da instituicdo de ensino.
O estagio visara:
» Proporcionar a integragdo com o futuro meio profissional, gerando mais seguranca e
atenuando o impacto da passagem da vida estudantil para a vida profissional;
* Oportunizar novo relacionamento humano com o desenvolvimento do dominio socioafetivo,
do espirito de lideranca, do senso critico e da criatividade;
» Possibilitar a aplicacéo prética dos conhecimentos e a0 mesmo tempo suprir possiveis
deficiéncias;
* Adquirir uma atitude de trabalho sistematizada, voltada para a produtividade.
» O estagio pode ser realizado em empresas ou cooperativas juridicamente constituidas em

qualquer cidade do pais.

22 CertificagOes intermediarias e final com carga horaria:
N&o esta prevista para este curso.

23 Integralizacéo:

O periodo de integralizacdo do curso serd de trés semestres. Segundo o Regulamento
Didéatico-Pedagdgico do IFSC, o aluno tera o dobro do periodo de integralizagéo previsto no PPC
para cumprir 0s requisitos de certificacdo de seu curso, sob pena de cancelamento da matricula por

expiracdo de prazo maximo de integralizacéo.

METODOLOGIAE AVALIACAO

24 Avaliacéo do processo ensino e aprendizagem:

A avaliacdo do processo de ensino-aprendizagem sera efetuado considerando as diretrizes
constantes no Regulamento Didatico-Pedagdgico da instituicdo e Projeto Pedagdgico Institucional.
Segundo o Regulamento Didatico-Pedagdgico o processo avaliativo deve visar o desenvolvimento
de habilidades reflexivas, criativas, laborais e cidadas, com a utilizag&o de instrumentos avaliativos

diversificados. Para a aprovacdo em cada uma das disciplinas o aluno devera apresentar frequéncia



minima de 75% da carga horéria total da disciplina. O resultado da avaliacdo final serd registrado

por valores inteiros de O (zero) a 10 (dez).

25 Atendimento ao discente:

As aulas extraclasse serdo oferecidas aos alunos através de atendimento individualizado ou
coletivo programadas com cada professor. Desse modo, cada docente devera disponibilizar duas
horas semanais para atendimento aos discentes, com horario determinado e publicado aos alunos.
Durante esse periodo o professor ficara a disposicdo, conforme Resolugdo 23/2014, para o
atendimento de questdes pertinentes ao trabalho em sala com suas unidades curriculares, inclusive
nos casos de pendéncias com numero inferior a oito alunos. Além desse procedimento, os alunos
serdo assistidos num processo continuo pelos professores, coordenador de curso e coordenagdo
pedagdgica do Campus em relacdo ao seu desempenho académico e frequéncia, considerando as
especificidades de cada aluno e buscando estratégias para possibilitar a conclusdo com éxito do
curso.

Para acompanhar o processo de ensino-aprendizagem, a coordenacdo pedagogica mantera
contato frequente com o corpo docente, no intuito de verificar a assiduidade e possiveis dificuldades
apresentadas pelos alunos, além de buscar reduzir os indices de evasao. Partindo do pressuposto que
a instituicdo contribui para o desenvolvimento humano, social, cultural e econdomico do aluno, o
IFSC também conta com programas assistenciais como 0 NAPNE — Nucleo de Atendimento as
Pessoas com Necessidades Especificas e a Assisténcia Estudantil, que promovem a ampla insercao

da populagéo aos cursos, contribuindo para o0 acesso, permanéncia e éxito.

26 Metodologia:

Devido a multidisciplinaridade da atuacdo do profissional da area de recursos pesqueiros, as
préaticas pedagogicas almejardo a articulacdo, relacionamento e construcdo de conhecimentos de
diferentes disciplinas, sempre relacionando com a realidade local. Seré estimulado o didlogo entre
0s conhecimentos da &rea da pesca extrativista, aquicultura e industria pesqueira para a formacéo
integral do profissional em questdo. As principais metodologias utilizadas para este fim serdo aulas
expositivas dialogadas, estudos de caso, oficinas interdisciplinares, dindmicas de grupo, atividades
de campo, atividades de sensibilizacdo ambiental, seminérios e/ou palestras, entre outras.

No intuito de possibilitar a integracdo dos temas trabalhados em cada semestre, adotar-se-4 a
metodologia do Projeto Integrador, uma estratégia de ensino/aprendizagem que proporciona a
interdisciplinaridade dos temas abordados nos semestres. E um instrumento de integracdo entre

ensino, pesquisa e extensdo na medida em que permitird contato com as demandas dos setores



industriais.

Por meio do Projeto Integrador, permite-se ao educando aprender com autonomia, pesquisar,
organizar e sistematizar novas informacdes, e ainda participar das definicdes quanto aos objetivos
da aprendizagem. As etapas do Projeto Integrador passardo pela escolha dos temas para cada
semestre, da definicdo dos objetivos e metas, da elaboracdo e desenvolvimento de projetos de
pesquisa, podendo resultar na produgdo de artigos cientificos e relatérios, dentro do contexto de
cada educando.

Cada unidade curricular podera ser utilizada até 20% da sua carga horaria na modalidade de
ensino a distancia (EaD), de acordo com a Resolugdo 06 de 20 de setembro de 2012 que define as
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio, capitulo
26, paragrafo Unico, “através das suas diversas formas e metodologias de trabalho, permitindo que
o discente possa desenvolver além das habilidades e competéncias técnicas, também a sua

autonomia, capacidade de tomada de decisao e organizagao profissional.”

ESTRUTURA NECESSARIA PARA FUNCIONAMENTO DO CURSO
27 Instalagdo e ambientes fisicos / Equipamentos, utensilios e materiais necessarios para o
pleno funcionamento do curso:
O cémpus Itajai apresenta 7 salas de aulas para a execucdo de aulas teoricas, laboratérios de
informéatica e uma biblioteca com acervo adequado. Para a execucdo de atividades préaticas o
campus conta com os seguintes laboratdrios com os devidos equipamentos para execugdo das aulas:

* Laboratério de Quimica

» Laboratorio de Zoologia

» Laboratorio de Agregacao de valor ao Pescado

» Laboratorio de Piscicultura

» Laboratoério de cultivo de Microalgas

» Laboratorio de Malacocultura

» Laboratorio de Nutrigdo

» Laboratorio de Microbiologia

» Laboratorio de Carcinicultura

O campus Itajai ainda possui duas embarcacées (GAMPER 500) com capacidade individual para
0ito pessoas para a execucdo de atividades de campo. Cada embarcagdo possui motorizacdo de 60
HP e estdo equipadas com ecobatimetro, bussola, GPS, radio VHF, miniestacdo meteoroldgica,
binoculo, ancora e coletes salva-vidas. Ainda, a partir de agosto, 0 campus contara com uma

embarcagdo oceédnica, com comprimento de 12 metros, tipo catamard em fibra de vidro, mais



compostos, com 2 motores, para aulas praticas com capacidade para 30 pessoas.
Além disso, o aluno do Curso Técnico em Recursos Pesqueiros tera a infraestrutura
necessaria para o desenvolvimento das atividades académicas, bem como para o convivio social,

como secretaria, cantina, areas comuns, entre outros.

28 Corpo docente e técnico-administrativo necessario para funcionamento do curso

Area Quantidade
Ciéncias Sociais Aplicadas 01
Seguranca do Trabalho 01
Pesca e Aquicultura 05
Tecnologia de Alimento 02
Biologia 01
Matematica 01
Portugués 01
Area Quantidade
Técnico em Pesca e Aquicultura 01
Comandante de lancha 01

Parte 3 (autorizacéo da oferta)
29 Justificativa para oferta neste Campus:

O municipio de Itajai é reconhecido como o principal porto pesqueiro, 0 maior parque
industrial e como possuidor da maior frota pesqueira do estado de Santa Catarina. A microrregido na
qual estd presente 0 municipio conta 326 empresas atuantes no setor de pesca e aquicultura,
representando 2.311 empregos. Ainda, a microrregido é importante produtora aquicola, tanto na

maricultura como em aguas continentais.

30 Itinerario formativo no contexto da oferta/campus:
O eixo dos Recursos Naturais, no Campus lItajai, possui atualmente os cursos Técnicos

subsequentes em Pesca e em Aquicultura, PROEJA/CERTIFIC FIC - Pescador Profissional, FIC
Pescador Profissional (Niveis 1 e 2), estando em implantacdo o FIC Pescador Especializado (estes
ultimos sdo cursos necessarios & inser¢do e ascensdo na carreira de Aquavidrio da Marinha do
Brasil). Os cursos de Formacéo Inicial e Continuada (FIC) estdo associados a atividade de pesca,
captura, navegacdo e formagdo de aquaviarios, e outros associados as atividades de cultivo,
sanidade e controle de qualidade de produtos aquicolas. O curso técnico em Recursos Pesqueiros

proposto torna-se uma opgao de convergéncia para atender a formacdo na area de pesca e de



aquicultura simultaneamente, podendo ser ofertado em substituicdo ou em alterndncia com os atuais
cursos subsequentes.

Dentro da verticalizacdo para niveis superiores, o cAmpus oferece atualmente o curso de
especializacdo Lato sensu em Ciéncias Marinhas Aplicadas ao Ensino, voltado & formacdo de

professores para a area marinha e pesqueira.

31 Periodicidade do curso:
Semestral

32 Frequéncia da oferta:
Semestral

33 Turno de funcionamento, turmas e nimero de vagas:

Semestre Letivo Turno Turmas Vagas Total de Vagas
1 Noturno 1 40 40
2 Noturno 1 40 40

34 Publico-alvo na cidade/regido:

Interessados ou trabalhadores de areas correlacionadas a aquicultura e pesca, bem como alunos

concluintes do primeiro ano do ensino medio

35 Pré-requisito de acesso ao curso:

Por se tratar de um Curso Técnico Concomitante, poderdo cursar concluintes do primeiro ano do
ensino médio, ou com escolaridade superior, conforme previsto no Parecer CNE/CEB 16/99. A
expedicdo do diploma de técnico sé poderé ocorrer “desde que o interessado apresente o certificado
de conclusédo do ensino médio”(§ 4° — do artigo 8°).

36 InstalacOes e ambientes fisicos que o campus possui para funcionamento do curso.

O campus Itajai apresenta 7 salas de aulas para a execucdo de aulas teoricas e laboratdrios de
informéatica e uma biblioteca com acervo adequado. Para a execucdo de atividades préaticas o
campus conta com os seguintes laboratdrios com os devidos equipamentos para execugdo das aulas:

* Laboratério de Quimica

» Laboratorio de Zoologia

» Laboratorio de Agregacao de valor ao Pescado

» Laboratério de Piscicultura

» Laboratério de cultivo de Microalgas

e Laboratorio de Malacocultura



» Laboratorio de Nutri¢do
» Laboratorio de Microbiologia

e Laborat6rio de Carcinicultura

O campus Itajai ainda possui duas embarcagdes (GAMPER 500) com capacidade individual
para oito pessoas para a execucgédo de atividades de campo. Cada embarcacdo possui motorizagédo de
60 HP e estdo equipadas com ecobatimetro, bussola, GPS, radio VHF, miniestacdo meteoroldgica,
binoculo, ancora e coletes salva-vidas. Ainda, a partir de agosto, 0 cdmpus contard com uma
embarcagdo oceédnica, com comprimento de 12 metros, tipo catamard em fibra de vidro, mais
compostos, com 2 motores, para aulas praticas com capacidade para 30 pessoas.

Além disso, 0 aluno do Curso Técnico em Recursos Pesqueiros tera a infraestrutura
necessaria para o desenvolvimento das atividades académicas, bem como para o convivio social,

como secretaria, cantina, areas comuns, entre outros.

37 Corpo docente que atuara no curso:

Area Quantidade
Ciéncias Sociais Aplicadas 01
Seguranca do Trabalho 01
Pesca e Aquicultura 05
Tecnologia de Alimento 02
Biologia 01
Matematica 01
Portugués 01

38 Corpo técnico-administrativo que atuara no funcionamento do curso:

Area Quantidade
Comandante de Lancha 01
Auxiliar de Biblioteca 01

39 Bibliografia necessaria para funcionamento do curso (acervo/orgamento):

O campus Itajai ja oferta cursos subsequentes em areas correlatas (Pesca e Aquicultura),
desta forma, j& possui todo o acervo de bibliografia necessario para a execucdo do curso em
questéo.

40 Referéncias Bibliograficas:
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